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Para evitar un mal funcionamiento de tu Chef Plus Induction Pro es importante
limpiar periódicamente la máquina, en esta ocasión te explicaremos cómo
limpiar la válvula de presión.

Debes tener en cuenta que esta válvula de presión permite el escape de vapor y
debe revisarse regularmente para asegurar que no está bloqueada por
residuos.

Si utilizas el robot con la válvula de presión bloqueada, el vapor caliente o
cualquier contenido caliente dentro te podrían causar lesiones.

Para limpiar la válvula de ajuste de presión debes seguir los siguientes pasos:

https://www.chefplus.es/robot-cocina/blog/chef-plus-induction-pro/como-se-limpia-la-valvula-de-ajuste-de-presion
https://www.chefplus.es/print/pdf/node/1016


Utiliza un paño húmedo y bien escurrido, comprueba que el agujero no esté
obstruido.
Para desmontar la válvula sigue los siguientes pasos:
Gira el pomo de apertura hasta la posición Cerrado, tira de la válvula hacia
arriba y desenróscala en el sentido contrario a las agujas del reloj.
Si el agujero de la válvula presión está obstruido, debes utilizar el pin
descompresor para desobstruirla.
El Pin descompresor está diseñado para la limpieza de la válvula presión, con lo
cual no debes usar el pin descompresor para nada que no sea la limpieza del
orificio de la válvula de presión.
Una vez limpio el orificio, vuelve a montarla, girando ahora en sentido horario.
Cuando la válvula esté correctamente montada,  puedes utilizar nuevamente tu
robot.

Aquí tienes el vídeo de limpieza y mantenimiento de tu Chef Plus Induction Pro
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