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iCon este trucochef, estamos segur@s que tardaras mas en poner el bizcocho en
la mesa que tus comensales en comerlo!

Para lograr que tus bizcochos sean mdas esponjosos, debes mezclar muy bien
los ingredientes y, una vez los tengas mezclados, debes dejar reposar la masa
por 10 minutos antes de introducirlos en la cubeta de |la Chef Plus Induction.


https://www.chefplus.es/robot-cocina/blog/recetas/bizcochos-esponjosos
https://www.chefplus.es/print/pdf/node/1017

Y si lo que te apetece ahora mismo es un bizcocho aqui algunas ideas de nuestras
usuarias:

Bizcochitos de naranja con chocolate, bizcocho de dos colores o bizcocho de fresas y
chocolate.

iVerds un resultado esponjoso y delicioso!
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