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A veces nos ocurre que estamos en plena faena gastronómica preparando
algunareceta de repostería y abrimos la despensa y ¡zaz!, ¡vemos que no
tenemos harina leudante!

Para ello te traemos un trucochef que te sacará del apuro de una forma fácil y
rápida:

Sólo debes echar un poco polvo para hornear o levadura a la  harina normal que
estas utilizando y tu repostería tendrá un resultado esponjoso y delicioso.

Así de fácil, como todo con Chef Plus Induction.
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