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1. Primero batimos muy bien los huevos, la sal y el azlicar a velocidad rapida.

2. Luego incorporamos el aceite con la leche en forma de hilo muy fino batiendo
lento

3. Por ultimo afiadimos la harina con el café y movemos un poco, Programamos el
menU horno 25 min a 162 grados.

4. Pasado este tiempo le damos la vuelta con un plato y lo dejamos 5 minutos mas
en modo horno y a disfrutar con un rico café.

*Fotografia de archivo. No es del usuario.
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