Lomo en manteca
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Comentario nutricional
La manteca de cerdo es grasa en un 99% con una proporciéon importante de grasa
saturada que aumenta los niveles de colesterol.

Modo express

1. Corte el lomo en trozos. Pele y pique los ajos
2. Introduzca todos los ingredientes en la cubeta y programe el menu Carnes.
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