Paté de pimienta verde
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Comentario nutricional

La pimienta en grano resulta idénea para salsas, embutidos o para condimentar
platos.

Modo express

1. Pele y corte los ajos. Triture los higaditos de pollo y el apio.

2. Mezcle todos los ingredientes en un bol, sale y triture bien.

3. Introduzca la pasta resultante en la Chef Plus Induction y programe el menu
Freir/Sofreir a 1802 durante 20 minutos.

4. Pase el paté a una terrina y déjelo enfriar antes de servir.


https://www.chefplus.es/print/pdf/node/428

