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Modo express

1. Mezclamos todos los ingredientes menos las fresas y batimos.
2. Partimos las fresas en trozos pequeñitos y las añadimos reservando algunas

para adornar.
3. Removemos toda la masa y la incorporamos a la cubeta engrasada

previamente con mantequilla .
4. Programamos la Chef Plus Induction en el menú horno 30 minutos a 162grados.
5.  Desamoldamos cuando este frío y adornamos con cobertura de chocolate y las

fresas restantes.
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