salchivino de Javier Aparicio Cornejo
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Modo express

1. Sofreimos el ajo y la cebolla y cuando estén doradas le echamos el vino.
2. Esperamos unos minutos a que el vino se vaya diluyendo y a continuacién
echamos las salchichas con la sal y el perejil programanos la Chef Plus


https://www.chefplus.es/print/pdf/node/950

Induction en menu a fuego lento.



