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1. Salpimentamos los rollitos, los pasamos por harina,los sofreímos y retiramos.
Troceamos la zanahoria,la cebolla y el ajo y sofreímos. 

2. Añadimos los rollitos a la cubeta de la Chef Plus Induction,echamos una medida
de vino blanco y dos medidas de agua. 

3. Programamos menú carnes y cuando termine sacamos los rollitos y trituramos
la salsa.

https://www.chefplus.es/print/pdf/node/952

