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A diferencia de otros robots de cocina, Chef Plus Induction Pro utiliza toda la
superficie de su cubeta para calentar los alimentos gracias a su tecnologia
de induccidn. Esto permite ahorrar tiempo y energia, ya que la cubeta se
calienta un 20% mas rapido y la cocciéon es mucho més uniforme, gracias a la
alta conductividad de la cubeta.
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Seguro que alguien piensa que el hecho de que se caliente toda la superficie puede
hacer que los alimentos queden pegados y se guemen, pero no. jTodo lo contrario!:
su sistema antiadherente y antiquemado hace que nada se pegue en la cubeta
y que esta sea muy facil de limpiar.

Y es que la cubeta de la Chef Plus Induction Pro es de alta gama y maxima
calidad. Ademéds, tiene una gran capacidad (4,5 litros, hasta para 8
comensales) y cuenta con una marca que te ayudara a no excederte de la
capacidad maxima al introducir los ingredientes.

Tu robot de cocina, en perfecto estado.

e Para evitar malos olores y errores de funcionamiento, es importante mantener
la Chef Plus Induction Pro limpia después de cada uso. Una de las multiples
ventajas de este robot de cocina es la facilidad con la que se limpia su cubeta:

e Si quieres limpiarla a mano, basta con usar un trapo humedo y jabdén. No
utilices estropajos duros o metdlicos, ya que podrias rayar la superficie.

e También puedes lavarla en el lavavajillas, pero para que conserve mejor sus
propiedades es mas recomendable hacerlo a mano.

e Ademas, recuerda que puedes usar la funcidon de autolimpieza para eliminar
posibles restos. Esta opcidn sirve para limpiar el robot en profundidad. Solo hay
que llenar la cubeta con un litro de agua y anadir una medida de vinagre o
limon, cerrar la tapa y seleccionar el menu Autolimpieza. Cuando el proceso
acabe, tu Chef Plus Induction Pro expulsara vapor a fuerte presién por la
valvula superior.
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Plain text

e No se permiten etiquetas HTML.
e Las direcciones de correos electrénicos y paginas web se convierten en enlaces

automaticamente.
e Saltos automaticos de lineas y de parrafos.
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